
 
Grapes: Sangiovese 100%  
Harvest: Harvested by hand. 
Vinification: Inox at controlled temperature. 
Refinement/Aging:  In french oak barriques of 225lt for 
24 months and then bottle-fining as per Brunello’s rules. 
Tasting Notes: Intense ruby red, harmonic, well 
structured, warm tannins and acidity perfectly balanced, 
persistent. 
Food Pairing: It is perfect with savoury dishes, game and 
roasted meats. 
Suggested Serving temperature: 18°C 
 
 
Uvaggio: Sangiovese 100%  
Vendemmia:  Esclusivamente a mano. 
Vinificazione: Inox a temperatura controllata. 
Affinamento: Rovere francese di 225lt per 24 mesi e poi 
in bottiglia secondo la regolamentazione del Brunello. 
Caratteristiche: Rosso rubino intenso, armonico, ben 
strutturato, tannini e acidità in equilibrio, persistente. 
Abbinamento:  E’ perfetto con piatti saporiti, selvaggina e 
carni arrosto. 
Temperatura di servizio suggerita: 18°C 
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